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Cette ann®e, Bruxell es me t

« Brusselicious». 365 jours durant, la capitale se dévoilera sous son jour

le plus gourmand. Woluwe-SaintPi er re sdinscrit

théme puisque « Ta b | e » g éstlorganisé depuisla4*ann ®e

tive.

Manger est un besoin essentiel, mais bien manger est un réel plaisir. Table
doArt nbdbest pas uniquement un moye
aussi appel " nos autres sens. Apr
niere, 17 restaurants se sont a nouveau pris au jeu et se sont inspirés
déiuvres de nos artistes wolusamp®
tites merveilles culinaires. Nous espérons que, cette année encore, vous
serez agréablement surpris par cette nouvelle expérience culinaire.

Dans cette brochure, vous trouverez toutes les informations utiles pour
passer de tr s bons moments dans

" r®server et venez profiter de
pour | es Tuvres de nos artistes.

Brussel staat dit jaar in het teken van de gastronomie, met Brusselicious.
365 dagen lang worden de smakeljjke kanten van Brussel in de schijnwer-
pers gezet. In Sint-Pieters-Woluwe kennen we die natuurlijk al langer dan
vandaag. Kunst met Smaak is immers al aan zijn vierde editie toe.

Eten s een basisbehoefte. Lekker eten een genot Kunst met Smaak
speelt daarop in door niet enkel de smaakpapillen, maar ook het oog wat
extra te gunnen. Na de zeer gesmaakte edities van de vorige jaren, von-
den we opnieuw 17 restaurants bereid om zich voor een speciaal menu te
laten inspireren door de kunstwerken van lokale artiesten. Kunst met
Smaak 2012 belooft dan ook opnieuw een onvergeteljke kunstzinnige en
culinaire ervaring te worden.

In deze brochure vindt u alle info over de deelnemende restaurants en
kunstenaars, samen met de menuds e
uw plaatsje te reserveren en kom genieten van de inspiratie van onze chef
-koks en de kunstwerken van onze artiesten.
Smakelijk!

Carla Dejonghe

Echevin des Classes Moyennes

Schepen van Middenstand

Info. :02.773.05.36

Wolu-Animations asbl Wolu-Animaties vzw
classes.moyennes@woluwe1150.irisnet.be
middenstand@woluwel150.irisnet.be




Aristo

Av. J. De TroozIn 36 t. 02.763.04.65 0 f.02.779.88.10 & 0473.86.49.40

Ouvert depuis plus de 10 ans et situé au
36 de | 6davenue Jul
place des Maieurs et le Parc de Woluwe
le restaurant-traiteur ARISTO vous fera
découvrir tout le savoir-faire de la cuisine
vietnamienne.

Venez déguster a prix tres démocra-
tiques, dans un cadre convivial et dans une ambiance familiale, des produits frais
préparés a la commande.

Vous ne manquerez pas dbébappr ®ci er s a
saisons et des fétes traditionnelles viethamiennes, ainsi que son menu varié.

Vous pourrez par ailleurs trouver plusieurs fois par an nos « menus spéciaux »

cr ®®s ” |l occasion de certaines f°tes.

de

ARI STO a ®gal ement re-u une distinctio

« Horeca » pour la qualité de son accueil et de son service.

Reeds 10 jaar geopend en gelegen op de Jules De Troozlaan 36, tussen het
Meiersplein en het Woluwepark, zal restaurant-traiteur ARISTO u de gehele
know-how van de Vietnamese keuken laten ontdekken.

Kom en degusteer verse producten gemaakt op bestelling aan democratische
prijizen in een gezellig kader en een familiale sfeer.

Ook zijn wisselende decoratie volgens de seizoenen en de traditionele Viet-
namese feesten samen met zijn gevarieerde menukaart zullen bif u in de smaak
vallen.

U kan verschill ende keren per jaar geni

worden ter gelegenheid van bepaalde feesten.

Heur es d o6 Od @penmingsurene :

11.3006 14.30 & 17.308 21.00

Dimanched zondag18.006 20.00

Fermé le samedi midi, dimanche midi et les jours fériés
Gesloten op zaterdagmiddag, zondagmiddag en op
feestdagen




Potage de tamarin-citronnelle au poisson,
Soep van tamarinde en citroenmelisse met vis

Assortiment ddédentr®es : Salade mangue au
au curry, Nem aux fruits de mer
Assorti ment voorgerechten: Salade van m

curry, Nem met zeevruchten
Tilapia ou Saumon grillé a la citronnelle ou au curry, (accompagnement de riz
ou de vermicelles)
Tilapia of gegrilde zalm met citroenmelisse of curry (met rijst of vermicelli)
Salade de fruits exotiques.
Exotische fruitsla

Offert par le patron, a consommer sur place : apéritif lychee ou café ou thé
Aangeboden door het huis: lychee-aperitief, koffie of thee,
ter plaatse te gebruiken

Elisabeth de DECKER
Variante « Au four »




Brasserie des Etangs

Boulevard du Souverain 6 Vorstlaan 275 T.02.779.36.19

| d®al ement situ®e dans un <cadre enchant
déeau, |l a Brasserie vous accueill e dans
avec ®| ®gance. Pour un repas entre amis
rez une savoureuse cuisine de brasserie et de succulentes préparations fran-

caises servies dans la véranda ou sur la terrasse chauffée. La Brasserie vous pro-

pose en outre une plaine de jeux, une salle de jeux pour enfants, un fumoir et

un parking aisé.

De Brasserie verwelkomt u in een schitterend gerenoveerd pand van de vorige
eeuw, gesitueerd in een magnifiek kader temidden de vijvers. U vindt er een
voortreffelijke keuken voor een dinertie onder vrienden of een zakenlunch. De
smakeljjke Franse of brasseriegerechten worden geserveerd in de veranda of op
het verwarmde terras. De Brasserie beschikt over een speeltuin, rookzaal en een

grote parking.
Heur es do6 Od @peringsurene :
Ouvert de 12h a 22h (23h jeudi, vendredi et samedi).
Open van 12u tot 22u (23u op donderdag, vrijdag en
zaterdag)
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Menu «

Mer du Nord

Les croquettes aux crevettes grises

Garnaalkroketten met grijize garnalen

- Noordzee »

14

Le dos de cabillaud simplement poché, sauce mousseline 22

Gepocheerde kabeljauwrug met mousselinesaus

La sole Meuniére

Tong Meuniere

Ou/ of

29

Janine TOUBEAU

Mer du Nord

(e

[



LOAuber goi n

Rue au Bois 6 Bosstraat 198 t.-f. 02.770.68.85 www.laubergin.be

Depuis plus de 20 ans, Serge Witmeure cuisine et
Pierre Vercruysse assisté d'lsabel en salle, président §
a la destinée de cette chaleureuse ancienne fer-

mette nich®e au ciur de

Les tentures, nappages, boiseries, les accessoires
décoratifs, le tout rehaussé par le grand atre domi-
nant la salle a manger, rendent I'atmosphéere décontractée pour un agréable mo-
ment culinaire.

L' Auberg' In a bati une carte variée de qualité francaise dont on peut citer
comme spécialités maison : grillades de ris et rognon de veau et le panaché de
poissons.

Sinds meer dan 20 jaar kookt Serge W t me
bijgestaan door Pierre Vercruysse en Isabel. Samen waakt het drietal over de
toekomst van deze warme, oude fermette gelegen in het hart van Woluwe.

Het behang, de tafellakens, de lambrisering, de de-
coratieve elementen en de grote open haard in de
eetzaal: alles draagt bij tot een ontspannen sfeer
die garant staat voor een aangename culinaire erva-
ring.

We hebben i n de Aubergéd
van Franse kwaliteit samengesteld en stellen u
graag onze specialiteiten van het huis voor: geroos-
terde zwezerik en kalfsnieren en een panaché van
vis.

Heur es d o6 Od @penmingsurene :
12.00-13.30 & 19.00-21.30

Fermé le samedi midi, le dimanche et les jours fériés
Gesloten op zaterdagmiddag, op zondag en op
feestdagen



Mari nade ddAubergines, Poissons et Courge
Marinade van aubergines, vis en gegrilde courgettes op een koekfe van parmezaan
Ou/Of
Tartare aux deux Saumons, Wakamé et Chantilly au Wasabi
Tartaar van 2 soorten zalm, Wakamé en wasabiroom

Croque-Monsieur de Foie gras aux Figues confites et Fromage de Chaource
Croque-monsieur met foie gras, Geconfijte vijjgen en Chaource - kaas
Ou/Of
Ravioles ddobEscargots, petits Gris en Pers
Coulis de Cresson
Ravioli s van wij ngis @astaravaranek echgereostergee t i t s
amandelen en waterkerscoulis
Cochon de Lait braisé a la Confiture de Piments doux
Mousse de Lentilles au Céleri, Pommes Grenailles parfumées au Thym
Gebraiseerd speenvarken met confitu
Linzenmousse met selder, Granaatappel op smaak gebracht met tjjm
Ou/Of
Dos de Cabillaud réti en Paillasson de Pommes de Terre, Beurre mousseux a la
Mangue et Jus de Soja épicé, Mousseline de Carottes au Curcuma
Kabeljauwrug met een korstje van palaisson-aardappelijes, Schuimende boter met
mango en gekruide sojasaus, Wortelmousseline met kurkuma

Sal ade déOrange et Pamplemousse au Basilic
Salade van sinaasappel en pompelmoes met basilicum en limoensorbet met gember
Ou/Of

Duo de Bavarois Cappuccino et Spéculoos,
Créme anglaise nappée Chocolat
Duo van cappuccino- en speculaasbavarois,
créme anglaise met chocolade saus

Christine GRAINDOR
Riziere



La Mi e dOATr i

Place des Maieurs o Meiersplein4 b 20 -t.02.771.23.96 -www.lamiedari.be

La Mie do6Ari f°tera ses 5 ans dbéexi s
A cette occasion nous participerons al 6 ® v~ n«€Tnaebnlte ».d 6 Ar t
Ou ? Dans notre resto qui a ouvert ses portes l'année passée.

Dur ant tout |l e mois de mars 2012, nous

Réservation souhaitée

/" I——

LA Mie AT - Lt resto
’ A 0 iN,A ,

Dezelentezal«L a Mi e d 6-fangibestaam geieaen enheemt daarom deel
aan AKunst met Smaako. Tijdens de maand

tegen 19,50 U0 in ons restaurant, dat

Reserveren gewenst

Heur es do6 Od @peringsurene :
tous les jours de la semaine de 11h45 a 15h00
Elke dag open van 11u45 tot 15u
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Apéritif maison
Aperitief van het huis

Cassolette de scampis « a ma fagon »
Stoofpotje vaam eicgawp i wisji zgce O

Nage de la mer et sa petite rouille
Een duik in de zee met rouille

Profiteroles et son coulis de chocolat
Profiteroles met chocoladesaus

Anne -Marie de CRAYENCOUR
Parasols




Le 52 de Pierre

Rue R. Declercgstraat 25 t.02.772.74.72 www.le52.be

Aprés vous avoir accueillis dans leur restaurant "Les Véroniques de Pierre" pen-
dant 8 ans, a Woluwe-Saint-Lambert, ensuite a "La Vieille Halle aux Blés" durant
9 ans et enfin 7 |l a Piazza Navona, V®r o

chain vous recoivent & présent a cette nouvelle adresse.

Le vivier en salle vous permet de déguster un homard d'une fraicheur garantie.
Les cuissons a la plancha, les apéros dinatoires, les espumas, la carte et les sug-
gestions trés personnelles ainsi que les vins maisons servis « au centimétre » en
font un restaurant hors normes.

Le 52 de Pierre se niche auvllagesida Wolude- un d
Saint-Pierre, entre I'Avenue de Tervuren et le Boulevard de la Woluwe, a

guelques pas de la Place des Maieurs. Le restaurant,
au décor résolument tendance, s'ouvre sur un joli

jardin a I'atmosphere paisible. Le paradis sur
terre ... se trouve a Woluwe -Saint-Pierre !

Nadat ze u gedurende 8 jaar ontvingen in hun res-
taurant "Les Véroniques de Pierre”, gelegen in Sint [P
Lambrechts-Woluwe, gedurende 9 jaar in "La Vieille
Halle aux Blés" en tenslotte in de Piazza Navona,

verwelkomen Véronique Henry de Frahan en Pierre Bronchain u nu op dit nieu-
we adres.

U kan bij ons kreeften degusteren die in het restaurant worden gekweekt: een
garantie voor versheid. Vis en viees a la plancha, feesteljjke aperitieven, espu-
mas, de kaart en heel persoonlijjke suggesties, evenals de 'per centimeter” ge-
serveerde huiswijnen; dit alles zorgt voor een buitengewoon restaurant.

"Le 52 de Pierre” s gelegen i n het- har.!
Pieters-Woluwe, tussen de Tervurenlaan en de Woluwelaan, op wandelafstand

van het Meiersplein. Het restaurant is uitgesproken trendy ingericht en bezit

een mooie, rustige tuin. De hemel op aarde... bevindt zich in Sint-Pieters-
Woluwe!

Heur es d o6 Od @permingsurene :
Fermé le dimanche et les lundis soirs
Gesloten op zondag en op maandagavond
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Dos de saumon fumé, pain au levain et chermoula
Gerookte zalm, zuurdesembrood en chermoula 15,80 U

Coquilles SaintJacques a la Kadaif, sauce aux agrumes
Sint-Jacobsvruchten in kadaifdeeg, sausje met citrusvruchten 15,90 ¢

Filet de Bar a la Plancha, Tomates cerises et Fenouil confit
Zeebaars a la plancha, kerstomaten en geconfijte venkel/ 21,60

Risotto aux foies de volailles et oignons rouges
Risotto met kippenlevertes en rode ui 18,90

Hochepot de Homard et filet de bar a la plancha (2 cvts)
Hutsepot van kreeft en zeebaars a la plancha (2 cvis) 29,00 40 (pp

Créme brilée au thé Matcha
Creme brilée met Matchathee 6, 60 U

Blancmanger au Spéculoos
Blanc-manger met speculaas

Anne -France LIBERT
Rouge

13
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| e Belvédere

Rue au Bois - Bosstaat 320 t. 0472.54.91.77

Cuisine a la carte ou a l'ardoise,
ouverte de 12 heures a 15 heures
et de 18 heures 30 a 21 heures.

A la carte keuken of suggesties,
Open van 12.00 tot 15.00
envan 18.30 tot 21.00

Heur es do6 Od @peringsurene :
Tous les joursd Alle dagen: 11.30 - 22.00
Cuisine- keuken: v. ci-dessus- zie boven

14




/ Duo de croquettes aux crevettes grises\
ou
Toast aux champignons

Jambonneau au poivre vert
ou
Duo de solettes

Mousse au chocolat
ou
Trio de fromages

Duo van grijze garnaalkroketten
of

Christine GRAINDOR Toast met champignons
Les Oliviers

Hammetje met groene peper
of
Duo van slibtongetjes

chocolademousse
of

\ Trio van kaas /

15




Le BObar

|

Place des Maieurs o Meiersplein 2/6 t. 02.779.96.00 www.lebobar.be

Le Bébar vous propose depuis octobre 2007 un large choix de plats variés:
soupes maison, salades, pates, croques, etc.

Découvrez également nos suggestions hebdomadaires et notre plat du jour.
Belle terrasse ensoleillée.

Bobar biedt u sinds oktober 2007 een ruime keuze snacks aan, waaronder on-
dermeer, | ekker soepjes, sl aatjes, pasta

Aangenaam en zonnig terras.

Heur es d o6 Od @penmingsurene :

Cuisine ouverte du lundi au vendredi de 11h 30 & 15h
etles2®™et dernier di manches U me
Keuken open van maandag tot vrijdag van 11u30

tot 15u en de 2de en laaste zondag van de maand van

11u tot 15u.
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Minestrone 9.90u

Car pacci o Rdrscdpaccio |/ 5.3040
Risotto de crabe et tomates séchées /

Risotto met krab en gedroogde tomaten 9.90u
Cannellonis aux champignons parfumé a la truffe/

Cannellonis met paddestoelen en truffel-parfum 10.50u
Linguinies aux fruits de mer/

Linguini met zeevruchten 10.500u
Saltimbocca 12.9040

Janine TOUBEAU

En Toscane
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Le Grand Duc

Rue du Duc -Hertogstraat 80 t. 02.779.36.74

Chez us, cbest comm
est bon, |l e reste nobdes

>
o

Pas doéobligation, espr
Ri en ndest i mpos®.

Brasserie ouverte de 11h a 21h30, pour la cui-
sine de 12h a 14h30 et de 19h00 a 21h30.
Fermé le samedi et le dimanche.

Les prix de | a carte vont de 4,000 ° 17,
Carte changeante avec une base fixe: potage, croquettes aux crevettes, cala-

mars frits, toast aux champignons, scampis, jambonneau, steak, glace, sorbet,
fromage, é

Net zoals bij een varken, is bijj ons alles lekker...

Geen verplichtingen, fijne brasseriesfeer,

\ Brasserie open van 11u tot 21u30, de keuken is open van

12u tot 14u30 en van 19u tot 21u30. Gesloten op zaterdag

en zondag.

Y\ De prijzen vari +tren tussen 4,0

mars, toast met champignons, scampi's, hammelje, steak,
//sjes en sorbets, kaas...

Heur es d o6 Od @penmingsurene :

Non-stop de 11h a 21h30 - cuisine ouverte de 12h a
14h30 et de 19h00 ° 21h30. | Fer
Non-stop open van 11u tot 21u30 - de keuken is open

van 12u tot 14u30 en van 19u tot 21u30. Gesloten op
zaterdag en zondag.
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Menu réalisé selon les arrivages du jour

Menu gemaakt volgens de ontvangsten van de dag

Anne -Marie de CRAYENCOUR
Cochons
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